
A composição química da manga (Mangifera indica L.) varia de acordo com o local, 
variedade, estágio de maturação e condições climáticas, sendo cultivada principalmente em 
regiões tropicais e subtropicais. O manejo da agricultura permitiu o acesso a uma grande 
variedade de cultivares de manga, a exemplo podem ser citadas as variedades Tommy Atkins, 
Espada, e Palmer.  Dentro desse contexto, o objetivo deste trabalho foi realizar a 
caracterização físico-química de três variedades de mangas coletadas nos arranjos 
produtivos locais do estado da Bahia (Livramento de Nossa Senhora, Dom Basílio e 
Juazeiro). Conforme metodologias do Instituto Adolfo Lutz, foram realizadas análises fisíco-
químicas que permitiram identificar uma variação no teor de proteínas de 0,73±0,16% (E1)a 
1,37±0,21% (P1), lipídios de 0,10±0,04% (T) a 0,23±0,06% (E1), atividade de água (Aw) de 
0,98±0,10% (a maior parte das mangas) a 0,99±0,10% (T), °Brix entre 6,10±0,10 (E1) a 
16,5±0,04 (T), pH de 2,84±0,10 (T1) a 5,84±0,10 (T),  Umidade de 82,07±0,62% (T) a 
86,25±0,56% (T3), Cinzas de 0,05±0,05% (P2) a 0,43±0,09% (P1) Vitamina C de 10,10±2,54 
(T2) a 18,78±0,83% (P3) e Acidez Total Titulável de 0,11±0,01 (P3) a 1,47±0,01% (P1) nos 
cultivares de manga. A partir dos resultados corroborou-se que a composição química da 
manga é variável conforme o cultivar, local de cultivo, clima, recursos tecnológicos, 
disponibilidade de água, entre outros fatores.

The mango’s chemical composition (Mangifera indica L.) varies with the location, type, 
maturity stage and Climate conditions, being grown mainly in Tropical and subtropical 
regions. The management of agriculture allowed access to a wide variety of mango cultivars, 
like can be mentioned varieties Tommy Atkins, Sword, and Palmer. Within this context, the 
aim of this study was the physicochemical characterization of three varieties of mangoes 
collected in local clusters of Bahia state (Livramento de Nossa Senhora, Bishop Basil and 
Juazeiro). As methodologies Adolfo Lutz, were realized physical-chemical analyzes allowed 
identified a variation in the content Protein 0.73 ± 0.16% (E1) to 1.37 ± 0.21 % (P1), lipids 
0.10 ± 0.04% (T) to 0.23 ± 0.06% (E1), Activity Water (Aw) of 0.98 ± 0.10% (most part of the 
samples) to 0.99 ± 0.10% (T), °Brix between 6.10 ± 0.10(E1) to 16.5 ± 0.04 (T), pH 2.84 ± 



0.10 (T1) to 5.84 ± 0.10 ( T), humidity of 82,07 ± 0.62% (T) to 86.25 ± 0.56% (T3), Ash 0.05 
± 0.05% (P2) to 0.43 ± 0.09% (P1), Vitamin C of 10.10 ± 2.54 (T2) to 18.78 ± 0.83% (P3)  
titratable acidity of 0.11 ± 0.01 (P3) to 1.47 ± 0.01% (P1) in mango cultivars. 
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